Per questo formaggio, la cui ricetta viene dalle nostre
montagne, ci siamo dati un rigido disciplinare interno
che parte dall'alimentazione degli animali, fino a
stabilire il tempo minimo di stagionatura.

Dimensione: diametro 36 cm, scalzo 12 cm, peso 12-13 kg,
possibilita di porzionare.

Ingredienti: latte vaccino, caglio, sale, latto-innesto naturale

Stagionatura: almeno 9 mesi
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Tipico dolce delle case di campagna, il nostro budino e
fortemente condizionato dal gusto del latte, suo
elemento base. Viene presentato in una simpatica
confezione muccata.

Dimensione: barattolo da 0,158 cc
Ingredienti: latte vaccino, gusto, zucchero
Gusti: vaniglia, cioccolato
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